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(54) Bruleur a gaz pour la. cuisson d'aliments. 



(57) On decrit un systeme de bruieurs a gaz pour ia cuisson 
aaliments qui. comprend une paire de bruieurs concentriques 
avec alimentation independante du gaz au deux bruieurs. La 
caracteristique principale du systeme est que le gaz a envoyer 
a la paire de brOleurs est convenablement melange avec" de 
I'eir pris au-dessus du plan de cuisson 30 sur ieque! le 
systeme de brOleurs est monte, et que le melange air-gaz est 
dirige vers un systeme de diviseur de flamme. ou couronnes 5- 
i 6. 1. pourvu d'une serie d'orifices pour la sortie des flarnmes. 
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La presente invention concerne un systeme de bruleurs a 
gaz pour La cuisson des aliments, comprenant une paire de bruleurs 
concentriques avec alimentation independante du gaz pour les deux 
bruleurs. 

Les bruleurs a gaz pour la cuisson des aliments du type 
habituel presentent un seul element bruleur avec un diviseur de 
flamme de forme circulaire et un seul robinet pour I »a limentation 
et le reglage du gaz envoye au bruleur. 

Pour assurer L'efficacite de la cuisson des aliments 
contenus dans des recipients de dimensions variables, les 
cuisinieres a gaz qui comprennent des bruleurs de ce genre doivent, 
a Leur tour, presenter des bruleurs de differentes dimensions. 

De cette facon, pour eviter tout gaspillage de gaz ou 
tout defaut de cuisson des aliments, I f ut i I i sateur devra. adapter la 
dimension des recipients a celle des bruleurs : en les posant sur 
les bruleurs qui leur conviennent. 

Cependant, le nombre de bruleurs disponibles sur la 
cuisiniere etant limite, il sera done inevitable, lorsqu'on fait 
culre plusieurs. aliments en meme temps, d'avoir a utiliser un 
bruleur de petites dimensions pour un grand recipient ou vice 
versa. 

En outre, dans Le cas ou L'on fait cui re des aliments 
contenus dans des recipients de grandes dimensions, il ne suffit 
pas d'utiliser des bruleurs presentant eux-memes des grandes 
dimensions, pr£vues pour assurer t'apport de calories necessaire a 
la t:uisson, pour que ces bruleurs accomplissent leur mission. 

En effet, si un bruleur de grandes dimensions, prevu pour 
un recipient de dimension correspondante, assure un bon fonctionne- 
ment quand il faut fournir beaucoup de calories aux aliments a. 
cuire (par exemple pour porter, ini t ialement le contenu du recipient 
a bonne temperature), on ne peut pas en dire autant quand il's'agit 
de maintenip le bruleur au minimum (par exemple pour maintenir les 
aliments a la temperature souhaitee) car, dans ce cas, il peut meme 
se produire des extinctions de la flamme causees par des 
turbulences de I'air qui alimente Le bruleur. 
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Pour eviter un tel inconvenient, on a deja adoote des 
systemes de bruleurs comprenant deux bruleurs concent ri ques, I'un, 
exterieur, en forme de couronne circulaire et L'autre, interieur, 
de forme circulaire. 

05 Les deux bruleurs sont alors alimentes par I'interme- 

diaire des deux robinets de reglage independants, de sorte qu 1 i I 
est possible de les utiliser en meme temps ou de n'utiLiser qu'un 
seul des deux bruleurs, au choix. De cette facon, on obtient une 
possibility de faire varier la capacite d'apport de calories aux 

10 aliments a cuire, qui varie d'un minimum quahd on n'utilise que le 
bruleur interieur, a un maximum quand les deux bruleurs sont 
ut i li ses. 

Avec une telle solution, outre la possibility de fournir 
la quantite de chaleur necessaire d'une fagon plus facile a regler, 

15 dans le cas de cuisson d'aliments contenus dans de grands reci- 
pients, il est aussi possible de cuire d'une maniere adequate les 
aliments contenus dans de petits recipients, en n'utilisant que le 
bruleur interieur qui presente £e petites dimensions. 

Cependant, dans I'etat de la technique, cette solution, ^ 

20 consistant a employer un double bruleur concent ri que, prevoit 
Inspiration de L'air primaire, pour la realisation du melange 
air-gaz dans la partie situee au-dessous du plan de cuisson sur 
lequel la paire de bruleurs concentriques est montee. 

Toutefois, en operant de cette facon, on n*obtient pas 

25 toujours un bon f onct i onnement des deux bruleurs a cause des 
i rregulari tes de melange, qui provoquent une mauvaise combustion, 
ou meme ^extinction de la flamme, surtout dans la position . de 
minimum. 

Ces inconvenients proviennent du fait que I'air est pris 
3D dans une zone ou la temperature' peut etre alteree par la presence 
eventuelle d'un four place au-dessous, ou d'autres sources de 
chaleur, et du fait que I'air est pris dans une zone ou il y a de 
la turbulence soit sous I'effet de convections thermiques, soit 
parce que le systeme a besoin d'une ventilation forcee pour eviter 
35 que les £ventuels composants e lect roniques n'atteignent des 
temperatures dangereuses. 
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Le but de la presente invention est done d'obvier aux 
inconvenients d'une cuisson inadequate des aliments due au fait que 
les dimensions du bruleur utilise ne sont pas optimales pour le 
recipient, et/ou de permettre I *ut i I i sat ion de systemes de bruleurs 
concentrid,ues qui fonctionnent correctement meme dans les situa- 
tions de travail critiques. 

Pour atteindre ce but, la presente invention a pour 
objet un systeme de bruleurs a gaz pour la cuisson d'aliments, 
comprenant une paire de bruleurs concentriques avec alimentation 
independante du gaz envoye aux deux bruleurs, caracterise en ce 
que le gaz a envoyer a la paire de bruleurs est convenablement 
melange avec de I 'air pris au-dessus du plan de cuisson, sur lequel 
le systeme de bruleur est monte, et que le melange air-gaz est 
dirige vers un systeme de diviseurs de f lamme pourvu d'une serie 
d f orifices pour la sortie des flammes. 

On d£crit ci-apres l* invention en detail en se referant 
aux dessins annexes, qui sont donnes a titre d'exemple non limi- 
tatif, dans lesquels : 

- la figure 1 represente une vue eclatee du systeme de 
bruleurs a ga2 selon l* invention ; 

- la figure 2 represente une coupe transversale partielle 
du meme systeme de bruleurs a ga2 selon 1 9 invent ion. 

Sur les figures, on represente un bruleur a gaz pour la 
cuisson d'aliments comprenant un godet collecteur de gaz 1 sur 
lequel se place un support constitue de deux parties en forme de 
demi-cpuronnes 2 et 3, a l.'interieur desquelles il subsiste un 
espace approximati vement elliptique ou se monte un second 
support A. 

Ces Elements 2, 3 et A supportent deux diviseurs de 
flamme, ou couronnes, dont la plus exterieure et la plus grande est 
realised en deux parties 5 et 6, egalement d'une forme qui corres- 
pond aux supports 2 et 3, alors que la seconde 7, pluspetite, est 
circulaire et centrale. 

Finalement, pour recouvrir les diviseurs de flamme 5-6 et 
7, sont disposes des" chape-aux .ou couvercles 8-9 et 10, dont les 
dimensions coincident avec celles des diviseurs de flamme. 
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Le godet 1 ciu bruleur recoit Le gaz dans ses deux 
.chambres exterieures 19 et 20 par t ■ intermedi ai re de deux buses 11 
et 12, alimentees par un seuL robinet et par une conduite qui se 
ramifie et arrive dans Les deux chambres 19 et 20 ; La chambre 
05 centrale 21 recoit Le gaz par L 1 intermedial re d'une buse 13. 

Le melange du gaz avec L'air primaire de combustion, pris 
au-dessus du plan de cuisson 30 a travers un espace 22 existant 
entre Ledit godet 1 et les supports 2, 3 et 4, est realise a 
travers des conduites 14, 15 et 16 qui se comportent comme des 
10 tubes Venturi. Le melange ainsi produit monte, en passant par les 
trous 14 et 15, dans les deux demi-couronnes de support 2 et 3 du 
diviseur de Uamme exterieur 5-6 et, en passant par Le t rou 16, 
dans le support 4 du diviseur de flamme central 7. 

Pour permettre une sortie uniforme du melange de La 
15 couronne exterieure 5-6 par Les orifices 32 de cette couronne, on a 
arrange sur Les demi-couronnes, au centre et autour des trous 14 et 
15, des relie-fs 17 et 18/ cooDerant avec deux saillies dont une est 
visible et indiquee avec Le numero 25, formees sur Les couvercles 8 
et 9, qui obligent Le melange a atteindre aussi les orifices de 
20 sortie de la couronne 5^6 qui sont Les plus eloignes. 

Les couvercles 8-9 ont pour fonction de ne laisser sortir 
Le melange que par Les orifices des deux couronnes 5-6 et 7. 

Comme on peut Le remarquer sur La figure 2 qui represente 
Le systeme de bruLeurs selon L 1 invention, en coupe t ransversa Le, Le 
25 systeme de bruLeurs est ainsi realise de maniere a permettre une 
bonne aLimentation d'air primaire aux tubes Venturi 14, 15 et, en 
particulier, 1*6, et d'air secondaire aux bruLeurs. En effet, 
I'utilisation d'une couronne exterieure formee d'une seule piece, 
au Lieu de deux demi-couronnes comme dans La presente reaLisation, 
30 aurait entraine L 1 inconvenient d'une mauvaise aLimentation du 
Venturi 16 interieur, car La couronne exterieure ■ aurait empeche 
I'air primaire et secondaire de passer entre le godet 1 et Le 
support 4. Au contraire, avec I 'uti li sat ion du doubLe support 2 et 
3, I'air primaire 23 et secondaire 24 peut atteindre Le bruLeur 
35 interieur, et I'air primaire 23 peut entrer dans la chambre 21 
pour se meLanger avec Le gaz- 
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Les deux couronnes ainsi realisees peuvent etre 
alimentees inddpendamment, de sorte qu'on peut utiliser le bruleur 
avec La seule flamme de la couronne centrale 7 (par exenipLe pour La 
cuisson d'aliments contenus dans de petits recipients), ou avec 
les flamraes des deux couronnes (pour une cuisson uniforme sur tout 
Le fond d f un grande recipient), ou par la seule fLamme de La 
couronne exte>ieure (pour des exigences de cuisson di f f erent es) . 

Les caracteristiques et les avantages presentes par Le 
systeme de bruleurs pour la cuisson d'aliments selon la presente 
10 invention apparaissent done clairement. 

En particulier, ils consistent a garantir avec des 
moyens simples ta Constance de La prise de la quantite d'air 
primaire utilisee pour Le melange air-gaz, aussi bien pour Le cas 
du bruleur exterieur que pour celui-ci du bruleur interieur, en 
15 assurant ainsi une combustion parfaite dans toutes les conditions 
de fonctionnement . Cette condition de bon f one t i onnement est 
permise par la fprme de la couronne exterieure reaUsee en deux 
parties, tandis que la parfaite combustion peut etre obtenue grace 
a L'utilisation des reliefs 17 et 18, des prof Us 25 et des forma- 
tions analogues, ainsi que du reglage independant du flux de 
melange des deux couronnes - 

Cependant, on remarquera que des modifications et des 
variations peuvent etre apportees au mode de realisation de la 
presente invention qui vient d'etre decrit, sans qu'on s'ecarte de 
son domaine. Par exemple, la couronne exterieure peut etre consti- 
tute de plus de deux parties et/ou il est possible d'employer un 
godet pour la couronne interieure et un autre godet pour la 
couronne exterieure. 

Les diviseurs de flamme et Les couvercles peuvent en 
30 outre §tre realises d'une seule piece. 

La presente invention n'est pas limitee aux exemples de 
realisation qui viennent d'etre decrits, elle est, au contraire, 
susceptible de modifications et de variantes qui apparai t ront a 
I'homme de L'art. 
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REVENDICATIONS 

1. Systeme de bruleurs a gaz pour La cuisson d'aLiments 
comprenant une paire de -bruleurs concent ri ques avec alimentation 
independante du gaz aux deux bruleurs, caracterise en ce que le gaz 
a envoyer a la paire de bruleurs est convenablement melange avec de 
L'air pris au-dessus du plan de cuisson C30) sur lequel le systeme 
de bruleurs est monte, et que le melange air-gaz est dirige vers un 
systeme de di viseurs de flamme, ou couronnes (5-6, 7), pourvu d'une 
serie d'orifices (32) pour la sortie des flammes. 

2. Systeme de bruleurs a gaz pour la cuisson d'aliments, 
seLon la revendi cation 1, caracterise en ce que ledit systeme de 
diviseurs de flamme est constitue par un diviseur de flamme exte- 
rieur, constitue de deux demi-couronnes (5, 6) separees I'une de 
I 'autre par un espace qui permet de prendre au-dessus du plan de 
cuisson (30) l'air necessaire au f oncti onnement du bruleur inte- 

rieur (21, A, 16, 7, 10). 

3. Systeme" de bruleurs a gaz pour la cuisson d'aliments, 
caracterise en ce que le melange air-gaz est effectue dans un tube 
Venturi arrange dans un godet (1), a la base du systeme de 
bruleurs, I 'entree de l'air s'effectuant par un passage obtenu 
entre ledit godet (1) et un systeme de supports (2-3, 4) des 
diviseurs de flamme (5-6, 7). 

4. Systeme de bruLeurs a gaz pour la cuisson d'aliments, 
selon la revendication 3, caracterise en ce que ledit systeme de 
supports est constitue respecti vement d'un support pour la couronne 
exterieure, constitue lui-meme de deux parties en forme de demi- 
couronne, et d'un support (A) pour la couronne centrale (7), ces 
supports etant aptes a diriger le meLange air-gaz vers Ledits 

diviseurs de fLamme.- 

5. Systeme de bruleurs a gaz pour la cuisson d'aliments, 
selon la revendication A, caracterise en ce que Les deux supports 
(2, 3) de la couronne exterieure (5, 6") presentent a I'interieur un 
relief (17, 18) pour diriger le melange uniformement vers les 
orifices de sortie (32) de la couronne, et en ce qu'en leur centre 
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est prevu un tube Venturi CU, 15) servant a creer le melange air- 
gaz necessaire a la combustion. 

6. Systeme de bruleurs a gaz pour La cuisson d'aliments, 
seton. la revendi cat ion 1, caracteris£ en ce que le melange air-gaz 
sort par les orifices (32) formes sur lesdits diviseurs de flamme 
(5-6, 7) par la presence de couvercles de fermeture superieurs (8, 
9, 10) • 

7. Systeme de bruleurs a gaz pour la cuisson d'aliments, 
selon les revendi cat ions 5 et 6, caracteris<* en ce que les deux 
couvercles (8, 9) presentent a I'interieur une saillie (25) servant 
a ameliorer le melange air-gaz necessaire a la combustion. 
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